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Mise en bouche

Emincé de Poulet de Bresse au Savagnin et créeme de céPes, croustillant au Comté et noix

Le foie oras, la clémentine, les épices
~ i
Foie gras au naturel, marmelade de clémentine,

brioche maison aux éPices de noél toastée

|_a Saint-Jacques, B langoustine

Les Saint~Jacques Poélées minutes et zestes de bergamote,

riz noir Vénéré, émultion crémeuse au coulis de langoustine

Le beeut d'Aubrac

Le filet de boeuf d'Aubrac cuit entier et servi rosé,

jus de viande aux morilles et aligot 3 latruffe

lLes Fromages

Assiette de Fromagcs affinés d’Auvergne et d'Aubrac
(verre de Maury 5c] 6€)

| a poire, la noisette

Poires caramélisées au Pralin

croustillant aux noisettes, sorbet Poire Williams de Savoie

Mignardises

lemenu82€

Forfait vin aux verres 36€

Coteaux de I'Aubance 2021 (Domaine Lebreton vin biodgnamique) 10c| 8€
Cotes Catalanes blanc 2022 (Domaine la Roc des Anges vin bioclgnamicluc) 10c 9€
Gigonclas 2023 (Domaine D' Ouréa vin bioclgnamic]ue) 10cl 12€
Poiré «Authantiquc» 2021 (Eric Bordelet a Charchigné) 10c 8<
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